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G E N U S S VO L L  E S S E N  U N D  T R I N K E N  AU F  E I N E M  W E I N G U T  I M  P I E M O N T
Agriturismo bevione

Geheimtipp

Agriturismo

ITALIEN Piemont

WEISSE TRÜFFEL, SCHWARZE SCHOKOLADE� Das italienische Pie-
monte, übersetzt „am Fuß der Berge“, ist bekannt für seine beinahe 
überirdisch gute Küche. Auch optisch spricht das wohl größte 
Feinschmeckerparadies Italiens die Sinne an: mit dem üppig grünen 
„Meer der 1000 Hügel“, das nicht selten gekrönt ist von einer Abtei, 
einer Burg oder einem Palazzo. Weltberühmte Weine wie der Barolo 
entfalten hier ihr unverwechselbares Aroma und im Herbst lockt der 
Duft weißer Trüffel Gourmets aus aller Welt nach Alba. Die Ortschaf-
ten Murazzano und Bra sind hochgeschätzt für ihre uralte Kunst der 
Käseherstellung, während die Kunst der Verführung von den Choco-
latiers in Turin perfektioniert wurde. Kein Wunder, dass in diesem 
gesegneten Land die „Universität des guten Geschmacks“ und der 
Ursprung der Slow Food-Bewegung zu Hause sind.

MITTEN IM WEINBERG Es war Liebe auf den ersten Blick, als Anto-
nella und Davide Bevione zum ersten Mal das verwunschene Weingut 
auf den Hügeln über Dogliani sahen und ihre Blicke bis zu den 
Gipfeln der Seealpen reichten. „I Nonni“, die Großeltern, brachten 
sie aus Turin gleich mit, und schließlich kamen die Kinder Nicolò 
und Benedetta zur Welt und machten die Großfamilie komplett. Sie 
verwandelten das alte Weingut in einen schmucken Agriturismo mit 
Appartements, Zimmern, Panorama-Terrassen und einem herrlichen 
Pool (5 × 10 m) mitten im Weinberg. 

IM REICH VON NEBBIOLO UND DOLCETTO� Im hauseigenen Wein-
keller baut Davide namhafte Rebsorten wie Barbera, Dolcetto und 
den vollmundigen Nebbiolo zu erstklassigen Qualitätsweinen aus, 
die wunderbar mit den Spezialitäten harmonieren, die Antonella in 
ihrem Reich, der Küche, zaubert. Sie möchten ihr gerne mal beim 
Kochen über die Schulter schauen? Fragen Sie sie gerne! Morgens 
sorgt sie für ein üppiges Landfrühstück mit selbst gemachter Marme-
lade, Käse, Obst und Schinken. Abends kommt ein viergängiges Menü 
auf den Tisch – Wein und Wasser inklusive. Im Garten dürfen sich 
die Gäste Obst pflücken, im Herbst bei der Weinlese helfen und – je 
nach Saison – die Haselnüsse knacken, die Davide für die legendäre 
„supercrema“ Nutella anbaut. Für junge Familien gibt es in der Zeit 
vom 14.04. bis 26.05. und vom 15.09. bis 04.11. ein attraktives 
Angebot: Kinder bis 6 Jahre reisen in dieser Zeit gratis!  

PALIO MIT ESELN� Welche Freude es ist, durch Dogliani (5 km), die 
Hauptstadt des Dolcetto, zu bummeln, die gotischen Palazzi in 
Mondovi zu bestaunen, in der romanischen Abtei von Vicoforte inne-
zuhalten, den Palio mit Eseln im „hunderttürmigen“ Alba zu erleben 
oder einfach nur in dem stillen Weinberg von Davide und Antonella 
zu träumen. Unser Tipp für ein „Kleines Abenteuer“: Diese Reise lässt 
sich bestens mit einer Familienwanderung durch das ursprüngliche 
Valle Maira verbinden (S. 166).
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TYP AUSSTATTUNG
MINDEST-
BELEGUNG

MAX. 
PERS.

31.03.-26.05. 
15.09.-04.11.

 
26.05.-15.09.

Doncette DZ, DU/WC, Blk., ca. 18 m², 1. OG 1 Erw. + 1 ab 4 J. 2 60 68

Bric/Brume DZ, Zustellbett mgl., DU/WC, ca. 18 m², EG 2 Erw. 2+1 60 68

Barbott 3-Bett-Zimmer, DU/WC, ca. 20 m², EG 2 Erw. 2+1 60 68

App. San Nicola DZ, Wohnzi. mit Kochecke, DU/WC, Terr., ca. 32 m², EG 2 Erw. 2+1 63 71

App. Il Jolly DZ, Wohnzi. mit Kochecke, DU/WC, Blk., ca. 32 m², 1. OG 2 Erw. 2+1 63 71

App. Il Nocciolo DZ, Wohn-Schlafzi. mit Kitchenette, DU/WC, Blk., ca. 40 m², 1. OG 2 Erw. 2+2 63 71

App. Il Sogno 2 DZ, Wohnzi. mit Kochecke, DU/WC, Blk., ca. 40 m², 1. OG 2 Erw. + 2 ab 4 J.* 2+3 63 71

App. Il Giardino 2 DZ, Wohnzi. mit Kochecke, DU/WC, Terr., ca. 40 m², EG 2 Erw. + 2 ab 4 J.* 2+3 63 71

*ZUSCHLAG Belegung eines Appartements mit weniger als der angegebenen Mindestbelegung: 26.05.-15.09. 26 €/Tag, andere Zeiten 20 €/Tag/fehlender Pers.
KINDERERMÄSSIGUNG Ki. 4-12 J. 30%, Kinder unter 4 Jahren gratis bei Berücksichtigung der jeweiligen Mindestbelegung
JUNGE FAMILIEN 14.04.-26.05. + 15.09.-04.11. Kinder bis 6 J. gratis bei zwei Vollzahlern und Berücksichtigung der Mindestbelegung
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SLOW FOOD STATT FAST FOOD

Im piemontesischen Bra fing alles an, 
als Carlo Petrini 1986 die Slow Food-
Bewegung ins Leben rief. Anlass war die 
Eröffnung des ersten McDonald‘s Fast 
Food-Restaurants an der Spanischen 
Treppe in Rom. Heute ist das erklärte 
Ziel, die Qualität von Lebensmitteln 
zu steigern, regionale Spezialitäten zu 
bewahren und kritische Produzenten 
– und Verbraucher – zu unterstützen. 
Antonella und Davide leben diese Kultur 
des Essens und Trinkens, indem sie eine 
verantwortliche Landwirtschaft fördern 
und die regionale Geschmacksvielfalt 
bewahren. In diesem Sinne wünschen 
wir Ihnen „Buon appetito“ und einen 
schönen Urlaub!

LEISTUNGEN� Übernachtung mit Halbpension: 7 × Frühstücksbuffet, 6 × 4-gängiges Abendmenü inkl. ¼ l Wein, 1 × Picknickkorb/Wo. EXTRAS� Heizung in den 
App. 20 €/Wo. WECHSELTAG� Samstag vom 26.05.-08.09., tägl. Anreise auf Anfrage möglich. Mindestbuchungszeit 3 Übernachtungen. ANREISE� Flughafen 
Turin (110 km, ca. 1,5 Std.). Flughäfen Mailand (200 km, ca. 2,5 Std.). Mietwagen ab ca. 300 €/Wo. HINWEISE� PKW notwendig. Kinderbett u. Hochstuhl auf  
Anfrage. Pool geöffnet ca. 01.05.-15.10. Hunde nicht erlaubt.




